Kasevariation mit Feldsalat
und Vinchili oder IngVino

Zutaten fiir vier Portionen:

Verschiedene Késesorten wie z.B. Camembert, reifer Munster,
Gouda und ein Stiick kraftigen Bergkdse, 450g Feldsalat und
2-3 Rispen Cocktailtomaten.

Sauce: 1 Becher Schmand, 2 Schale Frischkése, Balsamico-
essig, 1-2 EL Vinchili oder IngVino, Pfeffer, Salz, frische Krauter
wie Petersilie, Basilikum, kleine Zwiebel.

Zubereitung:

Schmand mit etwas Wasser verdiinnen, eine halbe Schale
Frischkédse unterriihren. Gewtirfelte Zwiebel und gehackte
Krauter mit 1-2 EL Vinchili oder IngVino unterheben. Danach
mit Pfeffer, Salz und Balsamicoessig abschmecken.

Jetzt den Teller mit Salat, Cocktailtomaten und Kése (kann
auch gewdirfelt werden, je nach Wunsch) anrichten und die
Sauce dariiber geben.

Je nach Jahreszeit kann der Teller zusétzlich mit einer Melone
oder Trauben dekoriert werden.

Guten Appetit!
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